llekroens

Galdende fra den 17. november - 16. december 2023

® Marinerede sild med karrysalat
® Rugmelsstegte sild med tomatrelish, syltede sennepskorn og laurbaer

* /g pyntet med mayo, rogn, karse og grenlandske rejer

¢ Bagt laks med mandeltosca tilsmagt sweet chili, hertil syrnet dildflede
e Spraengt glaseret kalvespidsbryst med sukkerbrunede perleleg og vintergrent (leveres varm)
e Confiteret and med svesker og abrikoser i orange/portvin, hertil hjemmelavet radkal (leveres varm)

e Slagterens medister med aeble og timian (leveres varm) hertil skarp sennep og redlegskompot
med balsamico og tranebaer

® Ris a la mande med ristede mandler og polynesisk vanilje hertil kirsebaersauce (kan lunes)
tilsmagt med mark rom

Hertil serveres bagerens friskbagte rugbred, sedmaelksbaguettes med grovvalset havre, samt smar

Inkl. 2 valgfrie tilvalg - se bagsiden.

Bemaerk: Mollekroens julebuffet kraever ingen ovn/microovn/kogeplade,
ved tilvalg er der derimod retter, som skal varmes, sa har du ikke nogen ovn,
sa fraveelg retter, der “skal varmes”.

Bemaerk: Under 15 couverter skal man selv opvarme alle “leveres varm retter”.
Afhentning og levering min.10 couverter. Prisen er eks. leveringsomkostninger.
Der kan ikke laves sendringer i Mallekroens julebuffet - kun tilkeb.
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Velp 2 tilvalg til jylebyffeten

3tilvalg + kr. 26,- 4 tilvalg + kr. 50,- 5 tilvalg + kr. 72,-

Pandestegt pankopaneret fiskefilet (skal varmes) med grov pickles remoulade

Skaldyrssalat med citron og kervel samt tomatiserede hvidlegsstegte keemperejer

Bagt torsk med pickles i krydret lage og citrus/kapers vinaigrette (tilleeg for denne ret + kr. 5,-)
Bagerens tarteletter med hens i asparges (skal varmes)

Mgllekroens hjemmelavede leverpostej (kan lunes) med bacon, champignons og sensommerens
syltede redbeder

Langtidsstegt ribbensteg med sprad sveer (kan lunes), hertil hjemmesyltede asier

. Stuvet grenlangkal, sukkerbrunede kartofler og grov sennep (leveres varm) (passer godt til spreengt

kalvespidsbryst)

. Zblefleesk af Belle Boskop og Elstar med bacon og fleesk fra frilandsgris, bagte og syltede

Cox Orange (kan lunes)

Vegansk julepostej med bgnner og linser hertil jordskokkekompot med sesamolie og sherry
Plukket salat med syltede graeskar, baer og cucumber vinaigrette

To leekre oste, hertil hyben/blommekompot, Kalamata oliven og kiks (tilleeg for denne ret + kr. 10,-)
Breet med danske og udenlandske oste (4 stk.), frugt, kumquatsyltede nedder, oliven, hyben/
blommekompot og kiks (tilleeg for denne ret + kr. 38,-)

Julemandens kage: Honningkagebund herpa kirsebaer med ris cheesecake og chokolade ganache
Marengskage med ristede hasselngdder, aeblekompot, saltet karamel og seble/kanelfromage

Bemaerk: Mollekroens julebuffet kraever ingen ovn/microovn/kogeplade,

ved tilvalg er der derimod retter, som skal varmes, sa har du ikke nogen ovn,
sa fraveelg retter, der “skal varmes”.

Bemaerk: Under 15 couverter skal man selv opvarme alle “leveres varm retter”.
Afhentning og levering min.10 couverter. Prisen er eks. leveringsomkostninger.
Der kan ikke laves eendringer i Mallekroens julebuffet - kun tilkeb.
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