Supremebyffet

Galdende fra 26. maj til 4. november 2023
B e

- Vertikalskaret feerask laks med wasabicreme og kuzu Pris pr. couvert

- Seesonens hvide fisk hertil hyben/tomat relish for hele buffeten

- Charcuteri breet med grillede artiskokker og comté, ud af huset
sgde tomater med basilikum og smerristet bruchettabred

- Spiret giunoa og puylinser med hvide asparges fra seesonen

- Baguettes med surdej og glandshvedemel -

)

Min. 10 couverter

- Rosastegt oksemgrbrad med madagaskar pebersauce

- Kylling supreme (majskylling) med citron, sennep og panchetta
- Lammeculotte med salsa verde

- Pankopaneret kartoffelkroketter med blomkal og brunet smer

- Tarte flambee med kartofler, skalotteleg og timian

- Spidskal og guleredder med variation af svampe, stikkelsbeer og cashewnadder
- Grillede stenfrugter pa gren salat, Rosa Mundo og balsamico glace

- Konfektchokokage af Callebaut, karamelfudge og ristede hasselngdder

- Choux au Craqueline fyldt med hindbaerkompot og nougattraffel med knas

- Blondieskage med havtornmousse samt havtorngelé

- Rektangulaer bountyfladebolle med peanuts og marcipanbund samt ristet kokosflager

Forret/hovedret kr. 398,-
Hovedret/dessert kr. 378,-
Hovedret kr. 308,-

Tilkeb dessert:
4 leekre oste, frugt, kumquat syltede ngdder,
oliven, kompot og kiks + kr. 68,-




